Cm ?MW&@WPS 8&@ La Ferme aux Vins - Beaune

Delphine Di Martina

Les Euries

Escargots de Bourgogne en persillade les 6:13€ /les12:18€
(Eufs pochés de la ferme du Pontot, garniture Grand-mere & sauce Chardonnay --------------- 14€
Jambon persillé, pickles d'oignons rouges, cornichons, créme de moutarde cassis Fallot -------- 15€
Terrine de campagne de la Ferme de Clavisy, cornichons, pickles, mélange de pousses -------- 15€
Salade paysanne (salade, ceuf, lardons, croutons) 15€
Carpaccio de tomates anciennes, Burrata des Pouilles (125g), pesto de basilic / végé------------ 16€

Lol

Tartare de beeuf Charolais au couteau, 3 moutardes Fallot, condiments, mélange de pousses &

pommes frites 24€
Saucisse au couteau de la Ferme de Clavisy, purée de pomme de terre bien beurrée et son jus

corsé 23€
Cheeseburger de la Ferme aux Vins, mélange de pousses & pommes frites 24€
Dos de cabillaud, beurre blanc citronné et tian de légumes 26€
Cotelettes d'agneau, jus au romarin et pommes de terre bistrot 28€
Parmigiana d'aubergines, mélange de pousses / végé 18€
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Faisselle Rians au coulis de cassis 6€
Planchette 3 fromages régionaux et pate de fruits Alain HESS 10€

Uw-\Pm de Douceun

Pain perdu brioché, glace vanille et son coulis caramel 10€
Tarte au citron meringuée 10€
Salade de fruits frais de saison 9€
Crépes Suzette et son sorbet orange 12€
Omelette Norvégienne, coulis de fruits rouges 12€

Torvmule duw Journ 4

Du Lundi au Vendredi - Midi uniquement

Plat du jour servi au buffet & Café gourmand 15€
Buffet d'entrées & Plat du jour servi au buffet 19€
Buffet d'entrées & Café gourmand 19€

Buffet d'entrées & Plat du jour servi au buffet & Café gourmand --- 23€



_\_g?om(m (AVolonté)  35€

Pour les enfants -12 ans : 17.50 €

FONDUE BOURGUIGNONNE (Morceaux de beeuf & huile - classique) Ou
FONDUE VIGNERONNE (Morceaux de beeuf & vin rouge aux épices) Ou
FONDUE BRESSANNE (Morceaux de poulet & huile, jaune d'ceuf, chapelure)

Sauces Curry | Tartare | Bourguignonne | Cocktail | Poivre vert
Pommes frites & Salade verte

(Ynmw \ 4 ?@J\W\@ AN \/&M 36€ sans les vins
(ou 46€ avec les vins) *

6 escargots de Bourgogne en persillade

ou

Jambon persillé, pickles d'oignons rouges, cornichons, créme de moutarde Fallot
[}

Saucisse au couteau de la Ferme de Clavisy, purée de pomme de terre bien beurrées et son jus corsé
Dos de cabillaud, beurre blanc citronné et tian de légum(()ets‘|

Omelette Norvégienne, coulis de fruits rouge;

Planchette 2 fromages régionaux et pate de fruits Alain HESOSU

* En supplément, on vous propose a10 €
1 verre 12cl de Chardonnay + 1 verre 12cl de Pinot Noir

<
Mesw des Eafants (-12ans) 1€

Steak haché & Pommes frites OU Légumes du moment
OU Fish & Chips
[ J

2 boules de glace et bonbons

> Nos plats sont élaborés sur place a partir de produits bruts.
> La plupart de nos producteurs - fournisseurs sont situés dans un rayon de 100
km

Supplément pommes frites OU salade : 3 €

Informations sur les allergenes a déclaration obligatoire disponible sur demande.
Prix en euros net TTC - Service compris




